
Power of the microbiome 

Kvalita bez kompromisů, 
postavená na vědě

FERMATIGO 
ONE

Směs vlákniny
s úžasným podpůrným 
účinkem na mikrobiom

Hmotnost 
obsahu: 450 g

Zcela jedinečný koktejl rozpustných 
mikrovláknin, polyfenolů, vitamínů a minerálů 
nové generace z 36 druhů ovoce a zeleniny.

Tyndalizovaná probiotika: 

Lactobacillus acidophilus LA11-Onlly 
Limosilactobacillus reuteri LE16, 
Lactobacillus helveticus LH10, 
Lactobacillus crispatus LCR15, 
Limosilactobacillus fermentum LF33, 
Lacticaseibacillus rhamnosus LR22, 
Lactobacillus gasseri LG23,
Lactiplantibacillus plantarum LP-Onlly,
Lacticaseibacillus casei LC18, 
Lacticaseibacillus paracasei LPC28, 
Ligilactobacillus salivarius LS86, 
Lactobacillus johnsonii  LJ02, 
Lactobacillus delbrueckii subsp.
bulgaricus LB2, Bifidobacterium breve 
BB8, Bifidobacterium animalis subsp. 
lactis BI516, Bifidobacterium longum 
subsp. longum BL88-Onlly, 
Bifidobacterium bifidum BB47, 
Bifidobacterium longum subsp. infantis 
BI211, Bifidobacterium animalis subsp. 
animalis BA77, Streptococcus salivarius 
subsp. thermophilus ST6, Enterococcus 
faecium EFM530, Bifidobacterium 
animalis subsp. lactis Bi-07, 
Bifidobacterium animalis subsp. lactis
Bi-04, Lacticaseibacillus paracasei Lpc-
37, Lactobacillus acidophilus NFCM 

Vyvážená směs prebiotické čekankové 
a rozpustné kukuřičné vlákniny 

Jablko, moruše bílá, ananas, citrón, 
pomeranč, švestka, sušená švestka, 
marakuja, meloun vodní, kustovnice 
čínská, acerola, banán, borůvka, černý 
rybíz, třešeň, arónie, brusinka, angrešt, 
hroznové víno, grapefruit, jujuba čínská, 
liči, meloun cukrový, papája, broskev, 
hruška, granátové jablko, malina, jahoda, 
rajče, mrkev, ředkev, červená řepa, 
chřest lékařský, brokolice, hloh obecný

Aktivní látky Množství / 
dávka 

10 mld 
CFU** 

*DRHP – denní referenční hodnota příjmu; - není stanovena. 

**CFU - colony-forming unit (jednotka tvořící kolonie) při 
výstupní kontrole z výroby. 

9267,1 mg

138,6 mg 

%DRHP*

-

-

-

Rozpustná čekanková vláknina v optimální 
dávce, která nenadýmá a působí vhodně 
prebioticky.

Rozpustná kukuřičná vláknina – skvělý 
prebiotický pomocník zvyšující množství 
přátelských bakterií ve střevě.
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Složení: 

Složení v 1 dávce (10g):

Dávkování:

Upozornění:  

Skladování:  

Jak působí 
účinné 
látky:

FERMATIGO 
ONE
doplněk stravy obsahující 
jedinečnou kombinaci  

se širokým záběrem na řadu fyziologických 
funkcí, zejména normalizaci mikrobiální 
rovnováhy a imunity, testované na:

antioxidační ochranu

revitalizaci a detox

obnovu střevní bariéry

gut-brain axis

– 

– 
– 

– 

– 

– – 
– 

probiotických 
kmenů
vmnožství 10 miliard CFU* v 1 dávce šetrně 
ošetřených tzv. tyndalizační technologií, díky 
které si probiotika zachovávají svůj účinek. 

*CFU = Colony Forming Units, jednotky tvořící kolonie.

Dále obsahuje rozpustnou čekankovou 
a kukuřičnou vlákninu, kaskádovitě 
fermentovanou směs

druhů ovoce
a zeleniny, silný zdroj supermolekul 
- polyfenolů, flavobiotik a antioxidantů.

Komplexní péče o střevní 
mikrobiom a střevní 
bariéru.

Rozpustná kukuřičná vláknina, rozpustná vláknina 
z čekanky na bázi fruktooligosacharidů, voda, směs 
fermentovaného ovoce a zeleniny (složení viz. tabulka), 
regulátor kyselosti (kyselina citrónová), tyndalizovaná 
probiotika (složení viz. tabulka), extrakt z jeřabiny, regulátor 
kyselosti (citrát sodný dihydrát), fermentovaná cukrová 
třtina, přírodní aroma lesní plody, barvivo (extrakt 
zčervené řepy). 

Prvních 5 dní 1 čajová lžička denně ráno před jídlem, 
poté 2x denně 1 čajová lžička ráno a večer před jídlem.
Lze konzumovat přímo, popřípadě lze doporučenou dávku 
rozředit ve vlažném nebo studenémčaji, vodě nebo 
jiném nápoji.  

Nepřekračujte doporučené dávkování. Přípravek není určen 
jako náhrada pestré stravy. Neužívat v případě přecitlivělosti 
na některou ze složek. Ukládejte mimo dosah dětí. Není 
vhodné pro kojící a těhotné ženy a děti do 3 let. Mírné 
nadýmání a změna konstituce stolice je běžným důsledkem 
konzumace vlákniny. 

Skladujte v suchu a temnu při teplotě do 25 °C. Ukládejte 
mimo dosah dětí. Po otevření spotřebujte do 60 dnů od 
otevření.

Pročištění 
těla.

Pravidelné 
vyprazdňování.

Navozuje vnitřní 
rovnováhu.

Antioxidační
ochrana díky 
fermentovaným 
polyfenolům.

Vhodný pro všechny věkové kategorie 
a děti od 3 let.

Přírodní ingredience bez chemicých 
konzervantů a umělých sladidel.

Rychlá absorpce živin a velmi rychlý 
nástup účinků již od dutiny ústní.

25

36 

1. 

1 

2.
3. 

4.
5. 

Vyvážené spektrum 
25 probiotických kmenů 
ošetřených tyndalizační 
technologií

Pokud začínáte pečovat o mikrobiom, 
FERMATIGO ONE by mělo být první volbou.

DÁVKA A SMĚS VLÁKNINY 
NAVRŽENA UNIKÁTNÍM 
ZPŮSOBEM TAK, 
ABY NEVYVOLÁVALA 
TYPICKÉ PRŮJMOVÉ STAVY 
A KŘEČOVITÉ NADÝMÁNÍ.

Co je to 
tyndalizace?
Opakovaný šetrný záhřev za účelem inaktivace 
probiotických bakterií, při zachování jejich buněčných 
struktur a bioaktivních složek. Inaktivované mikroorganismy 
si zachovávají schopnost pozitivně ovlivňovat imunitu 
a střevní bariéru.

TYNDALIZOVANÁ PROBIOTIKA SI 
PONECHÁVAJÍ VELKOU ČÁST 
BENEFITŮ PŮVODNÍCH BAKTERIÍ, 
ALE NA ROZDÍL OD NICH SE 
VYZNAČUJÍ VYSOKOU STABILITOU

Více o výhodách tyndalizace

1 denní 
dávka ONE

cca 80 % 
doporučeného  
denního příjmu 
vlákniny

=

Fermentovaná směs 
36 druhů mikrobiálně 
aktivovaného ovoce 
a zeleniny
Fermentace (aktivace bakteriemi) vytvoří 
bioaktivní molekuly, které mají vyšší 
účinnost a vstřebatelnost ve srovnání 
s nefermentovanými molekulami.  Menší 
polyfenoly se mnohem lépe vstřebávají 
do krevního řečiště.

Fermentace vede ke tvorbě širokého spektra 
rozpustné mikrovlákniny. Ta podporuje ve 
střevě vznik krátkořetězcových mastných kyselin. 
Ty jsou hlavní výživou a regenerátorem střevní 
bariéry se zvýšeným efektem.

Více o výhodách řízené fermentace
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 Jedná se o edukační materiál pro pracovní účely 
marketingového oddělení. Není určeno pro distribuci 

do obchodní sítě.

ČEKANKOVÁ
VLÁKNINA

KUKUŘIČNÁ
VLÁKNINA

AROMA
LESNÍ PLODY

25 PROBIOTICKÝCHKOKTEJL POLYFENOLŮ
KMENŮZ OVOCE A ZELENINY

Studie 
účinných látek 
potvrdily: 

https://fermatigoworld.com/www.fermatigoworld.com_tyndalizace.htm
https://fermatigoworld.com/www.fermatigoworld.com_one-fermentace.htm

